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Maisons-Alfort, le 10 février 2009
AGENCE FRANCAISE

DE SECURITE SANITAIRE
DES ALIMENTS

AVIS

de I’Agence frangaise de sécurité sanitaire des aliments
LA DIRECTRICE GENERALE relatif a un projet d'arrété transposant la directive 2008/76/CE de la
Commission du 25 juillet 2008 modifiant I'annexe | de la directive 2002/32/CE
du Parlement européen et du Conseil sur les substances indésirables dans les
aliments pour animaux

Rappel de la saisine

L’Agence frangaise de sécurité sanitaire des aliments (Afssa) a été saisie le 16 octobre
2008 par la Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression
des Fraudes d'une demande d'avis sur un projet d'arrété transposant la directive
2008/76/CE de la Commission du 25 juillet 2008 modifiant I'annexe | de la directive
2002/32/CE du Parlement européen et du Conseil sur les substances indésirables dans les
aliments pour animaux.

Contexte

L’arrété du 12 janvier 2001 fixant les teneurs maximales pour les substances et produits
indésirables dans l'alimentation des animaux a été modifié a sept reprises aprés avis de
I’Afssa par les arrétés du 14 aolt 2002, du 5 aolt 2003, du 17 mai 2004, du 5 juillet 2004, du
7 novembre 2005, du 22 novembre 2006 et du 29 octobre 2007.

Le projet d’arrété interministériel, objet de la présente demande, vise a transposer en droit
national les dispositions de la directive communautaire 2008/76/CE de la Commission du 25
juillet 2008. Cette derniere modifie 'annexe | de la directive 2002/32/CE du Parlement
européen et du Conseil du 7 mai 2002 sur les substances indésirables dans les aliments
pour animaux. Elle doit avoir été transposée en droit national pour application au plus tard le
1%" avril 2009.

La directive du 25 juillet 2008 modifie partiellement 'annexe | de la directive du 7 mai 2002.
Les modifications concernent :
- une augmentation de la teneur maximale admissible en fluor des aliments pour
poissons ;
- la suppression des entrées relatives a Lolium temulentum et Lolium remotum ;
- la suppression d’exigences particulieres pour l'abricot, 'amande amere et la
cameline ;
- l'adjonction, s’agissant du DDT, de la dénomination DDD pour désigner le
métabolite dichloro-diphényl-dichloréthane.

Les modifications prévues par cette directive sont conformes a I'avis du Comité permanent

de la chaine alimentaire et de la santé animale — CPCASA -, comme le précise le

considérant 8 de la directive du 25 juillet 2008. Le CPCASA a pris en compte les avis du

groupe scientifique sur les contaminants de la chaine alimentaire de I'Autorité européenne

du Général Leclere  de la sécurite alimentaire (AESA), consulté a la suite de demandes de la Commission des
94701 Communautés européennes, comme lindiquent les considérants 2 a 6 de la directive
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Méthode d’expertise

La méthode d’expertise a consisté a :
- comparer les dispositions de la directive avec le projet d’'arrété ;
- vérifier la prise en compte des avis de I'Autorité européenne de sécurité des
aliments ;
- Examiner de fagon critique le projet d’arrété au niveau de la sécurité sanitaire des
aliments pour animaux.

Aprés consultation du Comité d’experts spécialisé « Alimentation animale », réuni le 20
janvier 2009, I'Afssa émet 'avis suivant :

Argumentaire

Premiére modification

La premiére modification est relative au point « 3. Fluor » de la partie A de I'annexe |. Elle
vient ajouter une derniére ligne fixant la teneur maximale admissible pour les aliments
complets pour poissons. Le considérant 2 de la directive 2008/76/CE précitée précise que,
compte tenu de ['évolution récente des connaissances techniques en matiére de
formulation des aliments pour poissons, marquée par I'utilisation croissante de crustaceés
marins tels que le krill, il convient de revoir la teneur maximale admissible en fluor
applicable aux aliments pour poisson. Selon l'avis rendu le 22 septembre 2004 par 'AESA
[ref 1], une augmentation de la teneur maximale admissible en fluor des aliments pour
poissons n’entraine pas d’augmentation du risque sanitaire pour la santé animale et
publique. En conséquence, cette teneur est fixée a 350 mg/kg (ppm) pour les aliments
pour poissons d’une teneur en humidité de 12 %. Le projet d’arrété introduit cette
modification qui constitue la 6°™ exception & la teneur en fluor admissible pour les
aliments complets (150 mg/kg).

Deuxieme modification

La deuxiéme modification est relative au point « 8. Graines de mauvaises herbes et fruits
non moulus ni broyés contenant des alcaloides, des glucosides ou autres substances
toxiques, isolément ou ensemble » de la partie B de I'annexe |. Elle simplifie ce point en'y
supprimant deux entrées. En effet, selon I'avis rendu le 25 janvier 2007, 'AESA [ref 2]
recommande de supprimer les deux entrées relatives aux deux espéces végétales Lolium
temulentum et Lolium remotum. Elle souligne, en effet, que la raison de I'inclusion de ces
deux espéces dans la directive d’origine n’est pas claire. D’'une part, elles sont peu
présentes en Europe et ne sont pas utilisées comme plantes prairiales. D’autre part, elles
ne sont pas connues comme source majeure d’alcaloides de type pyrrolizidine. L’espéece
Lolium temulentum est connue pour contenir un glycopeptide toxique, la corynetoxine. Elle
pourrait aussi contenir de faibles quantités de loline et de Iolinine. Toutefois, de récentes
investigations suggérent que ces composés ne proviennent pas du métabolisme de la
plante, mais sont associés a l'invasion de ces plantes par des endophytes (Neotyphodium
spp) qui sont également responsables de la production de lolitrem B, une mycotoxine
neurotoxique (cf. la revue de Fink-Gremmels, 2005’ citée par l'avis de 'AESA).

Une fois cette modification effectuée, le point 8 ne contient plus qu'une seule espéce
végétale : Datura stramonium L.

Troisieme modification

La troisieme modification est relative au point « 15. DDT (somme des isoméres de DDT,
TDE et DDE, calculée sous forme de DDT) » de la partie B de I'annexe I.

! Fink-Gremmels J. (2005). Mycotoxins in forages. In : D. Diaz (eds). The Mycotoxin Blue Book.

Nottingham Press, pp 249-268.
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Selon l'avis rendu par 'AESA (3) le 22 novembre 2006, il y a lieu de faire figurer la
dénomination DDD, car cette dénomination est utilisée plus couramment que TDE pour
désigner le métabolite dichloro-diphényl-dichloréthane.

Une fois cette modification effectuée, le point 15 est ainsi rédigé : « 15. DDT (somme des
isoméres de DDT, DDD (ou TDE) et DDE, calculée sous forme de DDT) ».

Quatrieme modification

La quatrieme modification est relative a la partie « C. Impuretés botaniques » de I'annexe |I.
L’arrété en vigueur comporte quatre entrées ainsi libellées :

- 1. Abricot — Prunus armenica (L.) ;

- 2. Amande amére — Prunus dulcis (Mill.) D.A. Webb var. amara (D.C.) Focke [= Prunus
amygdalus Batsch var. amara (D.C.) Focke] ;

- 3. Faine non décortiquée — Fagus silvatica (L.) ;
- 4. Cameline — Camelina sativa (L.) Crantz.

Le projet d’arrété supprime les entrées 1, 2 et 4.

S’agissant de I'abricot et de 'amande amére, I'avis rendu le 23 novembre 2006 par 'AESA
[ref 4] permet de conclure, selon le considérant 4 de la directive, qu’il n’est pas nécessaire
d’exiger I'absence de quantités mesurables d’abricot et d’amande amére pour protéger la
santé animale et publique, et qu'il suffit d’appliquer les teneurs maximales générales fixées
pour l'acide cyanhydrique au point 8 de lI'annexe I. Il convient donc de supprimer de
I'annexe | les exigences particuliéres relatives a I'abricot et a 'amande amére.

S’agissant de la cameline, l'arrété en vigueur prévoit que les graines et les fruits de cette
espece végétale, ainsi que les dérivés de sa transformation, ne peuvent se trouver dans
les aliments qu’en quantité indécelable. Selon le considérant 6 de la directive précitée,
cette plante oléagineuse suscite un intérét renouvelé en raison d’'une demande pour des
cultures oléagineuses a faibles intrants susceptibles de permettre 'utilisation des produits
dérivés de la production oléagineuse dans 'alimentation animale. L’avis de 'AESA rendu le
27 novembre 2007 [ref 5] permet de conclure qu’il n’est pas nécessaire d’exiger 'absence
de quantités mesurables de Camelina sativa et de ses dérivés pour protéger la santé
animale et publique, a condition que la teneur des aliments en glucosinolates totaux
n’entraine aucun danger pour ’homme ou pour I'animal. La protection de la santé animale
et publiqgue contre les effets toxiques des glucosinolates est assurée [dans la
réglementation] par lincorporation dans les aliments complets d’essence volatile de
moutarde, dont la teneur maximale est exprimée en isothyocyanate d’allyle. En effet, selon
I'avis de 'AESA, les (iso)thiocyanates sont généralement responsables de la toxicité des
glucosinolates. Il convient donc de supprimer de I'annexe | I'exigence relative a I'absence
de quantité mesurable de Camelina sativa. De ce fait, le projet d’arrété n’indique plus
qu’une seule entrée pour la partie C.

Conclusions et recommandations

Du point de vue de la sécurité sanitaire, le projet d’arrété n’appelle aucune remarque de la
part de I'Afssa.

Bibliographie

- [ref 1] Avis du groupe scientifique sur les contaminants de la chaine alimentaire de
l'autorité européenne de sécurité des aliments (AESA) concernant le fluor en tant
que substance indésirable dans les aliments pour animaux, adopté le 22
septembre 2004 a la suite d’'une demande de la Commission. The EFSA Journal
(2004) 100, 1-22

- [ref 2] Avis du groupe scientifique sur les contaminants de la chaine alimentaire de
l'autorité européenne de sécurité des aliments (AESA) concernant les alcaloides



Afssa — Saisine n° 2008-SA-0325

pyrrolizidiniques en tant que substances indésirables dans les aliments pour
animaux, adopté le 25 janvier 2007 a la suite d’'une demande de la Commission
européenne. The EFSA Journal (2007) 447, 1-51

- [ref 3] Avis du groupe scientifique sur les contaminants de la chaine alimentaire de
l'autorité européenne de sécurité des aliments (AESA) concernant le DDT en tant
que substance indésirable dans les aliments pour animaux, adopté le 22 novembre
2006 a la suite d'une demande de la Commission. The EFSA Journal (2006) 443,
1-69

- [ref 4] Avis du groupe scientifique sur les contaminants de la chaine alimentaire
de [lautorité européenne de sécurité des aliments (AESA) concernant les
composés cyanogeénétiques en tant que substances indésirables dans les aliments
pour animaux, adopté le 23 novembre 2006 a la suite d’'une demande de la
Commission. The EFSA Journal (2007) 434, 1-67

- [ref 5] Avis du groupe scientifique sur les contaminants de la chaine alimentaire
de lautorité européenne de sécurité des aliments (AESA) concernant les
glucosinolates en tant que substances indésirables dans les aliments pour
animaux, adopté le 27 novembre 2007 a la suite d'une demande de la
Commission. The EFSA Journal (2008) 590, 1-76

Mots clés : alimentation animale, projet arrété, substances indésirables

La Directrice Générale
Pascale BRIAND



	AVIS 
	de l’Agence française de sécurité sanitaire des aliments 
	 



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


